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Titols oficials d’educacio i formacio

ESTUDIS UNIVERSITARIS DE FILOLOGIA (inacabats)

Titols no oficials d’educacio i formacio

MASTER EN VITICULTURA, ENOLOGIA I MARQUETING VITIVINICOLA certificat per
The International Social Science Council. Organitzat pel Grupo Torras i impartit al Consell
Regulador de la Denominacié d’Origen Utiel-Requena. Any 2000.

12 PROMOCIO DEL CURS DE SOMMELIERS. Universitat Politécnica de Valéncia, Escola
Tecnica Superior d’Enginyers Agronoms. Any 1996.

MASTER EN INVESTIGACIO OPERATIVA (inacabat). Universitat de Valéncia. Any 1984.

Certificacions
CURS D’OPTIMITZACIO DE RECURSOS A I’EMPRESA. Fundacién Astoria. Any 1996.

CURS ‘TECNOLOGIA DELS ALIMENTS’. Universitat Politecnica de Valéncia i Associacio de
Restaurants Menjar i Viure. Any 2003.


mailto:gpose@valencia.es

Experiéncia laboral
2016. Assessor Plataforma del Voluntariat
2012. Col-laborador en el Panell d’Experts per a Joies d’Espanya

2007. Promotor i coorganitzador, junt amb verema.com i la Universitat de Valéncia, de
I’esdeveniment internacional ‘Vino a Toda Vela’.

2006. Administrador de Bodegas Dominio de Aranleén y Casas de Aranleén

2002. Coordinador de I’expedici6 de negocis cofinancada per la Unié Europea i la Camara de
Comercio de Mendoza (Argentina) amb motiu de la Fira de Maquinaria Viticola SITEVI-2002.

2001. Copropietari de Bodegas Dominio de Aranle6n y Casas de Aranledn.
1994-2019. Administrador i propietari de Casa Montafia i Montafia Seleccion.

1992-1994. Director i propietari de Kiosco Plaza Espafa S.L., empresa hostalera creada per a la
gestio de Parc Europa (I’Eliana), Casa de Cultura i Cinema d’Estiu de Riba-roja de Turia.

1983-1992. Director i propietari de Comercial de Restaurantes S.L., la qual gestionava i explotava
Barocco (cafeteria-restaurant amb servei de catering) i Restaurante Cresol, tots dos a Valéncia

capital.

1980-1982. Director i propietari del restaurant Alameda de Valencia, establiment amb qualificacid
de dues forquetes especialitzat en carns i salses franceses.

1973-1980. Director i propietari de Bar Equus, local de copes amb ambientacié musical tematica.

Idiomes

Castella

INFORMACIO ADDICIONAL
Publicacions

2018. Autor d’un relat curt en el llibre ‘101 relatos de la publicidad antigua’ (Valencia en la
Memoria). Vinatea Editorial.

2015. Coautor del llibre ‘Turisme i Ciutat’. Publicat per la Universitat de Valencia en col-laboracié
amb la Fundacié InDEA (Ajuntament de Valéncia).



2006. Autor del proleg del llibre ‘Recursos Humanos para el Turismo’, escrit per Manuela Pardo i
Roberto Luna, professors de la Universitat de Valéncia. Editorial: Pearson Prentice Hall.

Autor de diferents articles publicats al diari El Pais.

Premis i distincions
Premi AVETID Implicacié amb la Cultura. 2017.
Premi NOVA 2006 (Sector consolidat TURISME) de la Generalitat Valenciana.

Premi ALIMENTOS DE ESPANA 2004 (Contribucié a la difusi6 de la cultura dels vins
espanyols). Atorgat pel Ministeri d’ Agricultura.

Premi TURISME 2004 de la Cambra de Comer¢ de Valéncia.

MEDALLA D’0OR AL MERIT HOSTALER de la Federacié Nacional de Restauraci6 i
Hostaleria. Any 2003.

MILLOR CONTRIBUCIO A LA DIFUSIO DE LA CULTURA DEL VL. Cartelera Turia, any
2000.

Grups i associacions

Membre de la Fundacién ETNOR des de 1’any 2000. Patr6 des del 2018.



